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Istimewa piza pada doh

Meh NOOR FAZFRINA KAMAL

TIDAK salah kalau dikatakan piza
merupakan makanan luar yang
sudah sebati dengan selera orang
Malaysia. Ini kerana, makanan
segera tersebut sangat popular dan
digemari oleh semua arang tanpa
mengira tua atau muda apatah lagi
kanak-kanak.

Secara umum ramai beranggapan
piza herasal dari [tali, namun
mengikut ensiklopedia bebas,
Wikipedia, berdasarkan sejarah,
masyarakat di sekitar [aut tengah di
Eropah telah menghasilkan roti yang
bentuknya seperti bentuk roti piza.
Kemudian, orang Yunani memakan
roti yang dipanagail plankuntos
bersama lauk yang diletak di
atasnya.

Foti tersebut diadun daripada tepung yang diuli dengan air, kemudian dileperkan dan dibakar di
atas batu yang dipanaskan. FPerkataan piza juga dianggap sebagai turutan daripada perkataan
Yunani iaitu picea.

Begitupun, penciptaan piza yang sempurna memang berlaku pada zaman Renaissance di
Mapoli, Itali. Para petani di sana membuat roti tawar dari gandum dan minyak zaitun. Manakala di
tengah-tengahnya pula ditabur hirisan keju mozzarella dan campuran tomato menjadikan ia
lehih lazat.

FPiza Mapolita dari Mapali merupakan piza paling popular di dunia sehingga bandar itu mendapat
jolokan ibu kota piza.

Makanan tersebut kemudian dibawa ke Amerika Syarikat dan menjadi begitu terkenal sehingga
muncul beberapa jenama popular.

Antaranya, piza Papa John's yanag kini boleh dinikmati orang Malaysia berikutan pembukaan
cawangan pertamanya di Berjaya Times Square, Kuala Lumpur, baru-baru ini.

Festaran ini diilhamkan aleh John Schnatter yang berasal dari Louisville, Kentucky, sejak tahun
1993 |agi.

Menyorot sejarah bagaimana Fapa John's bermula, Schnatter mulanya bekerja dengan bapanya
yang mempunyai sebuah bar di Jeffersonville.

Sejak dari hari pertama bekerja lagi Schnatter mengetahui yvang dia boleh membuat piza yang
hebat, sedap dan disukai ramai. Rahsia beliau ialah dengan menghasilkan piza tradisional
menggunakan doh segar serta bahan-bahan berkualiti.

kini di bawah sistem francais, FPapa John's boleh dinikmati oleh penggemar piza di negara ini
dengan penampilan 10 jenis piza pelbagai cita rasa.

keeistimewaan piza ini ialah pada adunan dohnya yang menggunakan air yang ditapis dengan
tapisan khas untuk memastikan i3 kekal segar dan lembut.

Menurut Pengurus Pemasaran Papa John's, Joey Lee berkata, uniknya doh ini fidak dibekukan
dan semuanya dibuat setiap hari di sebuah kilang di Shah Alam, sebelum dihantar ke restoran
sefiap hari.

“selain doh, kami juga menggunakan sas buatan sendin bukannya pati tomato. ltulah
keistimewaan resipi kami,” jelasnya.

Fiza istimewa ini kemudian diadun menggunakan ramuan ltali seperti tomato, bawang merah,
cendawan, cili merah, lada hitam dan puri lada.

Felbagai saiz piza boleh dipesan sama ada untuk secrang, berdua atau keluarga melalui
hidangan Personal Pan Pizza atau Family Size Pizza pada harga berpatutan.

“Selain piza, kami turut menyediakan hidangan Itali lain seperti pasta, spaghetti juga hidangan
baru sepert piza poket dan super papa,” kata Lee.

Selain itu, terdapat juga bebola daging panggang berkeju, cili mexico, sos bawang putih,
pepperon untuk melengkapi hidangan piza.

Festaran ini dibuka setiap hari dari pukul 10 pagi hingga 10 malam. Premis seluas 1,209 kaki
perseqiini, dibahagi kepada dua ruang utama, formal dan tidak formal untuk memenuhi
keperluan setiap pelanggan.
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